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KUZUMANTARLI KUSKONMAZ (ITALYA)

4 kisilik

MALZEME:

1.5 kilo beyaz kugkonmaz,
250 gr. taze ya da 25 gr. kurutimus kuzu mantari,
120 gr. yesil sogan,

80 g tereyagi,

400 ml siit,

350 gr. krema,

1-2 yemek kagidi limon suyu,
tuz,

karabiber.

1. Kuskonmazlar tarife gére haglayin.

2. Taze mantarlar yikayarak kurulayin, saplarini kesin. Kuru mantarlari 10 dakika sicak suya bastirin; suyu
doékin ve taze mantar gibi kullanin. Soganlari kiyin.

3. 40 gr. tereyadini bir tencereye koyup kizdirin, mantarlarin saplarini ve soganlari sote edin.

4. Sitd ve 250 gr. kremayi ilave edin, hepsini 12-14 dakika hafif ateste kaynatin.

5. Kalan tereyagini bir tavada kizdirin, mantarlar kizartin. Sosu siizgecten baska bir tencereye dékin,
mantarlari ekleyin, limon suyunu, tuzunu, biberini ve sekerini ayarlayin. Tekrar 2-4 dakika kaynatin.

6. Kalan kremay! ¢irpin ve sosa yedirin. Kuskonmazlari sos ile sofraya getirin.
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