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KUZULU PILAV

MALZEME

1 kilo kuzu

2 ¢orba kasigi cam fistigi
1 adet domates

2 bardak piring

2 kasik siviyag

Tuz ve karabiber

HAZIRLANISI

Eti kemikli olarak 8-10 ayirtin . Bunlari tencereye yerlestirin,lzerine bir kagik margarin ve tuz ilave ederek,
tencerenin kapagini kapatip, ¢cok hafif atese veya firina koyun. Etleri ara sira gevirerek kizarmalarini saglayin.
Domatesleri Uzerine halka halka dograyin. Et gerektigi gibi kizarmazsa i¢ine yarim bardak sicak su koyun . su
buharlaginca, etleri kaptan alin.Tencereye 3,5 bardak su koyun .Basgka bir kapta ayiklayip yikadiginiz
pirinci,sicak suyun i¢inde 5 dakika kadar tutun. Dider tenceredeki suya tuz ve karabiber atip, kaynamaya
birakin. Daha sonra igine pirinci salin. Pilav piserken, kalan yagla fistiklari bir tavada kavurun, icine ciger ve kug
UzUmu koyun. Tekrar tuz ve karabiber serpin, bunu pilava karigtirin. Servis tabagina dokin. Uzerine kuzu
etlerini yerlestirip, servis yapin.
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