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KUZU ETLI PATLICAN

400 gr. kusbas! kuzu eti
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
5 adet patlican

2 adet kirmizi sogan

4 dis sarimsak

15 adet kiraz domates

5 adet sivri biber

Tuz, karabiber, pul biber

Eti tereyaginda kavurun. Uzerine bir su bardagi sicak su ekleyip et suyu tamamen ¢ekene dek pisirin.
Dogranmig sodan, sarimsak, patlican, tuz, karabiber ve pul biberi harmanlayin. Yarisini tencereye koyun,
Uzerine eti dokin. Kalan patlicanli karisimi Gzerine yayin. Yeteri kadar sicak su koyarak pigirin.
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