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KUZULU BEZELYE

250 gr. kusbas! kus-zu eti
1 kg. i¢ bezelye

2 iri sogan

6 corba kagsiJi tereyadi

5 su bardagi su

2 demet dereotu

1 kahve kasi§i seker

tuz

Soganlari ince ince dogradfiktan sonra kugbasi et, 3 kasik yag, 1 demet dereotu ve tuzla birlikte bir tencereye
koyun. Orta ateste biraz su ile 20 dakika pisirin. Daha sonra 5 bardak suyun tamamina bezelyeyi, geriye kalan
yagdl, sekeri katip 1 saat daha pigirin. Pistikten sonra tabaga alip Ustiine kalan dereotunu serpin.
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