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KUZUKULAKLI YOGURTLU SURME

12 Dilim tost ekmegi

500 gr katica yodurt

3 ¢orba kagsigi mayonez

2 adet haslanmig yumurta

Nane, pulbiber

3 dis sarimsak

1 demet kuzukulag (ince kiyilmig)

Yogurdun igine mayonezi, sarimsagi koyun karistirip, bu karigimdan genisge bir tabagdin igine yayin. iki enine ¢
boyuna alti tane ekmek dilimini yerlestirin, tekrar Gzerine yogurt striip yumurtalari rendenin iri tarafiyla
rendeleyip Uzerine yarisini ve kuzu kulagini serpistirin. Kalan ekmekleri Gzerine dizip, kalan yogurdun tamami ile
Uzerlerini kapatin. Buzdolabinda 1-2 saat dinlendirin. Kalan yumurta rendesini zerine serpistirin, nane ve
kirmizibiber serperek servis yapin.
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