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KUZUKULAKLI VE MANTARLI HAZIR YUFKA PiZZASI

2 adet boreklik yutka
3/4 ¢ay bardagi st

3/4 ¢ay bardagi su

3/4 gay bardagi sivi yag
I¢c malzeme;

500 gram kuzu kulag!
500 gram kultir mantar
1 adet kuru sogan

1-2 yemek kasigi yag
1-2 damla limon suyu
Uzeri igin;

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
2 adet yumurta sarisi

Mantarlar temizlenip yikanir ve dilimlenir. Limonlu suda 10 dakika kadar haglanir, suyu stzulUr.

Kuzu kulaklari iyice yikanip suyu suzilerek yemeklik dogranir. Yemeklik dogranmis sogan yagda
pembelesinceye kadar kavrulur. Kuzu kulaklar eklenip kavurmaya devam edilir. Kuzu kulaklari iyice séniince
mantar eklenir. Tuz ve kirmizi pul biberle tatlandirilip bir siire pisirilir. Ocak kapatilip sogumaya birakilir.

Siit, su ve yag gukur bir kapta karistirilip sos hazirlanir.

Yuvarlak kucUk bir firn kabina yagh kagit serilir. Birinci yufka kenarlari digari sarkacak sekilde firin kabina
yerlestirilir. Fir¢a ile yufkanin tzerine sos surdlur. Diger yufka parcalara bélunUp her bir katina sos sirllerek
yerlestirilir. Kenar fazlaliklar da sos ile islatilip rulo seklinde katlanip tepsinin kenarlarina yerlegtirilir. (Pizza
kenari gibi) Hazirlanan kuzu kulakli karigim tzerine yayilir, kagar peyniri rendesi serpilir. Kenardaki yufkaya
yumurta sarisi surilir ve 170-180 derece firinda kizarincaya kadar pisgirilir.
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