@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KUZUKULAKLI MISIRLI TART

iGi igin:

1 buylk kase kuzukulagi yapraklar
1 adet sogan

50 gr st kremasi

2 adet yumurta

100 gr eski kasar peyniri
100 gr lor peyniri

Birkac tane bebek misir
Pul biber

Tuz

Karabiber

Hamuru igin:

2 su bardagi un

100 gr soguk margarin

1 adet yumurta

3-4 corba kasigi soguk su
Tuz

1 tath kasigi kabartma tozu

Once hamur igin, unu ve kiigiik parcalara kesilen margarini karistirip birbirine yedirin (kumlu bir doku
olugacaktir). Hizli bir gsekilde yumurta,tuz ve suyu ilave ederek hamuru toparlayin. Merdane yardimiyla hamuru
acip yaglanmis tart kalibina yerlestirin ve 30 dakika kadar buzdolabina koyun. Bu arada kuzukulak yapraklarini
aylklayip suda fazla bekletiimeden yikayin. Suyunun sizilmesi igin 5-6 bekletin. Sodani kiip kiip dograyip
yagda pembelestirin, tizerine suyu sizllmus kuzu kulaklari ekleyip hafif sote edin. Sonra dolaptan hamuru alin
Uzerini bir kag yerinden ¢atalla delerek firina verin. Uzeri nar gibi kizarinca ¢ikarin. Sit kremasini, pul biber, lor
peyniri ve yumurta ile karistirip hafifce gatalla ¢irpin. Kavrulan kuzu kulaklarla karigtirip tart hart hamurunun
Uzerine transfer edin. Uzerine kip kip dogranmig kasar peynirini ve bebek misirlarini koyup tekrar firina verin.
Yaklasik olarak 15 dakika kadar pisirip servis edin.
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