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KUZUKULAKLI KREP

Krep igin:

1 su bardagi un

1 su bardag siit ya da su
1 adet yumurta

1 ¢cay kagigi tuz

Igi igin:

Yarim kg kuzu kulagi

1 yemek kagigi margarin
Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

1 yemek kagigi salca

Kuzu kulaklarini yikayip bir tencerede kisik ateste haglayin.

Bir yad eritin. Eger soganli yapmak istiyorsaniz bu agsamada sogani ekleyebilirsiniz. Daha sonra salgay ekleyin.
Haslanmig, stizimis kuzu kulaklari ve baharatlari ilave ederek karigtirin. 2-3 dakika kavurun ve ocagi kapatin.
Diger taraftan genis ve derin bir kasede unu hi¢ topak kalmayacak bir sekilde sit ile ezin. Yumurta ve tuzu
ekleyerek ¢irpin. Bu karisimin kivami kek hamurundan daha akigkan olmali. Aksi halde krepleriniz kalin olur.
Teflon tavaya bir ¢cay kasigi kadar sana klasik yag koyup kizdirin. 1 kepgce hamurdan alip tavanin Gzerine iyice
yayin. Hamurun her iki y0zu pistikten sonra krepi bir tabaga alin. Kalan tim hamurlari ayni sekilde pigirin.
Krepler hazir oldugunda, sekildeki gibi i¢ malzemesini her birinin Gzerine koyarak sarin ve tepsiye dizin.
Uzerine kasar peyniri rendesi serpistirerek 200 derece 6nceden isitilmig firinda peynirler eriyene kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif n0:135934 « adi:Kuzukulakli Krep « gdnderen:lezzet destani « indirme tarihi:17.05.2024 - 21:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuzukulakli-krep-vt99742
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kuzu-kulakli-krep-135934.jpg
http://www.tcpdf.org

