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KUZUKULAKLI KEKIKLI TAVUK

Bir demett kuzukulagi

1 adet bliylk beyaz sogan
1 adet iri bOtlin tavuk

3 adet limon

4 Adet sarimsak

Tuz

Pul biber

Karabiber

Bir kac tane biberiye

4 yemek kasigi margarin
Bir kac tane taze kekik

Once,firmimizi 200 dereceye getiriyoruz.

Bir kaba limonlarimizi sikiyoruz ve limonlari da kabin igerisine atiyoruz. Bir tutam taze kekik, biberiye ve 4 adet
sarimsagi da sadece bigakla Uzerini ezip igerisine atiyoruz. Biraz tuz, karabiber, pul biber ve kuru kekik ilave
edip elimizle karnistinyoruz.

Tavugumuzu dnce glzelce yikiyoruz. Sonra kabin igine tavudu da yatirip gizelce sosa bulanmasini sagliyoruz.
Ki¢ tarafindaki bosluktan kabin igerisindeki tim malzemeleri koyuyoruz.Bir borcama soganimizi halka halka
dograyip tavuk icin yatak yapiyoruz. Tavugu Uzerine oturtup, kap igerisinde kalan suyu da Gzerinden déklyoruz.
Son olarak Uzerinde eritilmig sana margarini gezdirip, 1,5 saat pismek Uzere firina veriyoruz.

Genis bir tabagin icerisine Kuzu Kulagi otlarini diziyoruz. Uzerine de firindan ¢ikardigimiz borcamda yer alan
soganlari ekliyoruz. Son olarak da tzerine tavugumuzu yerlestirip servis igin tamamlayip servis yapiyoruz.
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