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KUZUKULAGI SOSLU ERISTE

https://www.ruhundoysun.com

2 demet Kuzukulagi
20 g Maydanoz

2 dig Sarimsak

40 g Ic ceviz

20 g Tulum peyniri
60 ml Zeytinyad
1/2 adet Limon

500 g Erigte

1 adet Taze sogan
Tuz ve karabier

Kuzu kulagi, maydanoz, sarimsak ve cevizleri 6gutliciide ufalayin.

Tulum peynirini ekleyip iki U¢ kere daha gevirin. Yavasca zeytinyagini ekleyerek pUttrld bir sos kivami almasini
saglayin.

Icine yarim limonun kabugunu rendeleyin ve suyunu sikin. Tuzunu biberini ayarlayip kenara alin.

Eristeyi kaynar suda 7-10 dakika haslayin. Suyunu stizip hazirladidiniz sosla karigtirin.

Servis ederken Uzerine ceviz ufalayin, peynir, taze sogan, biraz daha limon kabugu rendesi serpigtirin.
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