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KUZUKULAGI MANTARLI BONFILE

120 Gram tereyag
150 Gram bonfile

1 Adet patates

6 Adet arpacik sogan
1 Corba kasigi krema
1 Cay Bardagi et suyu
1 Cay Bardagi su

Tuz

60 gr mantar

Patatesi soyup yikayin ve halka halka dilimleyin. Arpacik soganlarin kabuklarini soyup yikayin. Mantarlari
yikayip dograyin. 100 gr tereya@i tavada eritip bonfileyi ekleyin. Orta ateste iki tarafli kizartin. Patatesleri tavaya
ilave edip bonfileyle birlikte soteleyin. Hepsini bir servis kabina alin. Arpacik sodanlarini bagka bir tavada
yumusayana kadar haglayin. Kalan 20 gr yagi tencerede isitip mantarlari soteleyin. Tuz ve et suyunu ilave edip
orta ateste 5 dakika pisirin. Sonra kremay! ekleyip birka¢ dakika daha pisirin. Patatesli eti, arpacik soganlari ve
mantarlar servis tabadina alip servis yapin.
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