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KUZUKULAGI KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardggi toz seker

250 gram kuzukulagi (blendirdan gegirince 1 su bardagi ediyor)
2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

100 gram margarin

2 su bardagi sut

2-3 yemek kasigi toz seker

1 paket vanilyal puding

Yumurta ve toz sekeri derin bir kapta karigtirin.

Yikayip saplarini kestiginiz kuzu kulaklarini gok az yagla bir tencerede 3-5 dakika kavurun ve kuzu kulagini
blender yada mutfak robotundan gegcirin. Kuzu kulaklarini pre haline gelince 100 garam margarin ekleyip
blenderi 1-2 dakika daha ¢aligtirin.

Sonra kuzukulag derin kaptaki diger karisimla birlestirin ve un, vanilya, kabartma tozunu da ekleyip mikserle
iyice ¢irpin.

En son karigsimi yagladiginiz tepsiye dokun ve 185 derece firinda pisirin.

Puding! de paketin Ustlndeki takimatlara gére hazirladiktan sonra, kekinizi puding ve cevizle sisleyin.
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