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KUZUKULAGI CORBASI

250 gram kuzukulagi

5 su bardagi su

Tuz

3-4 corba kagig stizme yogdurt
Uzeri icin:

1 tath kasid1 tereyagi

Toz kirmizibiber

2-3 dilim kepek ekmegi

Yikanmig kuzukulagini siizgece alin. lyice siiziildiikten sonra saplarini kesip, yapraklarini ince kiyin. Suyu bir
tencereye alin ve kaynatin. Tuz ekledikten sonra kuzukulagini ilave edin. 5-6 dakika kaynadiktan sonra ocagin
altini kapatin. Stizme yogurdu bir kasede ¢irpin. Gorbanin suyundan bir kepge alip, yogurda katin ve tekrar
¢irpin. Daha sonra gorbaya ilave edin ve karistirin. Uzeri i¢in bir tavaya aldidiniz tereyaginda toz kirmizibiberi
yakip, gorbanin Uzerine gezdirin. Kepek ekmegi dilimlerini kligtik kipler halinde kesin ve yapismaz ytzeyli bir
tavada hafif kizartin. Gorbayla birlikte servis yapin.
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