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KUZUKULAGI CORBASI (GIRESUN)

500 gram kuzukulagi otu
Yarim su bardagi misir yarmasi
1 su bardagi kuru fasulye

2 adet kuru sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tuz

Su

Kuzukulagi otunu iyice yikayin. Yikayip, stizdirdigundz otu ince ince dograyin. Fasulye ve misir yarmasini
haslayin. Genis bir tencerede suyu kaynatin. Dogradiginiz kuzukulagi otunu igerisine atin. Ardindan hasladiginiz
fasulye ve misir yarmasini da ilave edin. Soganlari soyun ve ince ince dograyin. Ayri bir tavada tereyagdini
kizdirin ve soganlar pembelesinceye kadar kavurun. Kavurdugunuz soganlari da gorba tenceresine ekleyin. En
son tuzunu da ilave ettikten sonra gorbay kaynayana kadar pisirin. Gorbayi sicak sekilde servis edin.
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