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KUZUKULAGI GORBASI (DUDUKLU)

1 kg taze kuzukulagd

200 gr taze krema

50 gr kati yag

2 adet biyUk patates

yarim limon suyu

25 cl tavuk suyu (ya da 1 adet tavuk suyu tabletini 25 cl sicak suyla karigtirin)
tuz ve karabiber

Kuzukulaginin yapraklarini kopartin ve yikayip temizleyin. Patateslerin kabugunu soyup 4 ya da 5 parca olacak
sekilde kesin. DUdUKIU tencerenin iginde, yagla beraber, kuzukulagini kisik ateste kavurun. Patatesleri katin.
Tuz, karabiber ve tavuk suyunu ekleyin ve didikli tencereyi kapatip 2. konuma getirin. Pim ¢ikinca atesi kisin
ve 12 dk pisirin. Patatesin ve kuzukulaginin suyunu ayri bir kaba stiziin. Patates ve kuzukulagini Rondo'da
soguk kremayla karigtirin ve diidGkIi tencerenin igine bosgaltin. Sizmisg oldugunuz suyu tekrardan didUkli
tencereye ilave edin. Istenilen kivama gelinceye kadar kisik ateste koyulastirin. Servis yapmadan dnce i¢ine
birka¢ damla limon suyu katin.
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