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KUZUGOBEGI MANTARLI KREMALI SOSLU MAKARNA

https://www.rational-online.com

20 g kuzugdbegi mantari, kurutulmus
500 g makarna, rnegin Rigatoni
375 ml stt

375 ml krema

500 ml soguk su

250 ml sebze haglama suyu

Biraz patates nisastasi

Tuz

Karabiber

Hindistancevizi

Kuzug6begdi mantarlarini suda yumusatin ve temizleyin. Sit, krema ve dana et suyunu karistirip kaynatin ve
biraz nisastayla koyulastirin, sonra baharatlayin ve 500 ml su ekleyin.
Sosu, suyu stizilmls kuzugdbegdi mantarlariyla ve makarnayla karistirin. SelfCookingCenter® (initesinde

"Garnitr", "Sosta makarna" ayarini segin, makarnanin ambalajindaki pisirme siresini girin ve yikleyin; merkez
sicaklik sensérund kabin i¢ine daldirin.

© lezzetler.com tarif no:136237 « adi:Kuzugdbegi Mantarli Kremali Soslu Makarna « génderen:olgu « indirme tarihi:13.03.2025 - 14:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuzugobegi-mantarli-kremali-soslu-makarna-vt99959
https://www.rational-online.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kuzugobegi-mantarli-kremali-soslu-makarna-136237.jpg
http://www.tcpdf.org

