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KUZUGOBEGI MANTARI DOLMASI (KOME)

THY SKylife

500 g kuzugdbegdi mantari

100 g orta yagli beyaz peynir

2 yemek kasigi dogranmis dereotu

2 yemek kasigi dogranmig maydanoz
1 yemek kasigi galeta unu

1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kasigi krema

5 ince kiyilmig arpacik sogani

Mantarlar temizlenip yikanir. Gukur bir kap igerisinde beyaz peynir, maydanoz, dereotu ve galeta unu
karistinlarak yogrulur. Hazirlanan i¢ malzeme mantarlarin i¢ine doldurulur. Tavada tereyag: eritilir,
doldurdugumuz mantarlar kizartilir ve tavadan alinir. Ayni tavaya arpacik soganlari konulur ve pembelesinceye
kadar kavrulur. Krema ilave edilir, kaynamaya baslayinca kizartilan mantarlar da eklenip bir-iki dakika kaynatilir.

© lezzetler.com tarif no:76331 « adi:Kuzugdbegdi Mantari Dolmasi (Kéme) « génderen:Cankat « indirme tarihi:14.03.2025 - 05:26


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuzugobegi-mantari-dolmasi-kome-vt56354
http://www.tcpdf.org

