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KUZUCUK KURABIYELER

150 gr sana klasik margarin (erimis)
1 su bardag seker

1 adet yumurta

1 cay kasigi vanilya

1/4 cay kasig badem 6zu

2 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

1/4 cay kasig tuz

1 yemek kasigi kakao

Margarin ve sekeri iyice ¢irpin.

Yumurta, vanilya ve badem 6zuni ekleyin.

Un ve kabartma tozunu eleyerek ekleyin, tuzunu koyun. iyice karistirin.

Hamurdan birazini ayirarak kakao ekleyip karigtirin.

Hamurun daha kolay sekil almasi i¢in buzdolabinda 1 saat dinlendirin.

kuzucuklarin viicudunu yapmak igin hamurdan kiguk yuvarlaklar yaparak birlegtirin.

ayaklarini ve kafalarini kakaolu hamurdan yapin, gézleri igin beyaz hamur kullanin, hepsini fazla olmadan hafifce
bastirarak yapistirin.

Firin tepsisine siralayin.

Onceden 1sinmig 200 derece firinda 15-18 dk civari pisirin.
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