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KUZU YAHNI

500 gram iri dogranmis kuzu eti
4 yemek kasigi zeytinyagi
1 su bardag sicak su

2 adet orta boy sogan

2 adet patates

4 adet yesil biber

7-8 dig sarimsak

2 yemek kasigi salga

Tuz

Karabiber

Kekik

Tencereye zeytinyagdini ve kugbasi etleri koyun. Etler suyunu ¢cekene kadar ¢ok yiksek olmayan ateste kavurun.
Doviilmis sarimsak, dogranmig sogan, biber ve patatesi tencereye koyun. Salgasini da katin. Suyunu da ilave
ettikten sonra 40 dakika orta ateste pisirin. Arada Uzerine sicak su ekleyebilirsiniz.

Etleri ocaktan almadan 5 dakika dnce tuz ve baharatlarini koyun.
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