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KUZU TANDIR

1/2 kg. kemikli kuzu eti
2 adet sogan

1 su bardagi su

1 corba kasigi salca

1 corba kasigi yodurt

1 corba kasigr margarin
Tuz

Karabiber

Kekik

Rendelenmis sodan, karabiber, kekik ve tuzu karigtirin. Etin her tarafina bu karigimi stirtin. Buzdolabina koyup
bir saat dinlendirin. Firini 220 derecede isitin. Eti bir tencereye alin, su koyarak bir tagim kaynatin. Atesi kisip 20
dakika daha pigirin. Salga ve yogurdu karistirip etin (izerine siiriin. Erimis margarini de siirerek 10 dakika pisirin.
Daha sonra 1siy1 180 dereceye disirip 40 dakika daha pisirin.
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Fotograf "sari yaldiz" tarafindan gonderildi. 22.02.2015
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