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KUZU TANDIR

5 kisilik Gerekli Malzemeler:
Kuzu Kol (1 adet)

Sogan (1 adet)

Kekik (1 tutam)

Sarimsak (6 dig)

Rozemari (1 tutam)

Siviyag (1 ¢orba kasig)
Tuz ve Karabiber

1 adet sogani biiyiik blydk dilimleyin ve firin tepsisine koyun.

Kuzu kolun 6n tarafindaki etsiz kemiklerini kirin ve tuzlayin. Uzerine karabiberi serpin ve bitin halinde firin
tepsisinin icine koyun. Butln halinde 6 dis sarimsagi firin tepsisine atin.

Finn tepsisine rozemari ve taze kekigi yerlestirin. 1 ¢corba kasigi siviyag ile eti yaglayin ve folyo ile firin tepsisinin
Uzerini kapatin.

Onceden isitilmis 200 derecede 1.5 saat pisirin. Pisen kuzu tandiri kemiklerinden ayirin ve dilimleyin.
Dilimlediginiz etleri tabada alarak servis yapin.
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