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KUZU TANDIR

800 gram kuzu kol

2 adet havug

2 adet sogan

1 demet maydanoz sapi
2 adet sivri biber

1 cay bardag et suyu
Siviyag

Tuz

Karabiber

budunu, sodanlari, havuglari, domatesleri, sivri biberleri ve maydanoz saplarini yerlestirin. Malzemelerin tzerine
tuz ve karabiber serperek 200 derecelik firina koyun.

Etin pistigine emin olduktan sonra ki bu yaklasik 40-45 dakika sirebilir, firndan ¢ikartin. Tepside bulunan
sebzeleri ayirarak, hepsini mikserden gegirin. 1 cay bardadi et suyunu da ekleyerek pire haline getirin.

Servis tabagina pireyi ve eti yerlestirin. Arzu ederseniz, yanina koyacaginiz i¢ pilav ile servis yapabilirsiniz.
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