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KUZU TANDIR

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 kg kuzu eti (but veya kol)
2 yemek kagsigi zeytinyagdi
4 dis sarimsak

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 su bardagi su

Firini 200 derecede isitin. Sarimsaklari déviin ve eti zeytinyagdi, dovilmus sarimsak, kekik, tuz ve karabiber ile
marine edin.

Etin her tarafini giizelce yaglayin ve firin tepsisine koyun. Uzerine 1 su bardagi su ekleyin.

Etin Gzerini aliminyum folyo ile 6rtlin ve énceden isitiimig firinda yaklasik 2-3 saat veya et yumusayincaya kadar
pisirin.

Et pisince folyoyu ¢ikarin ve Uzeri kizarana kadar yaklasik 15-20 dakika daha pisirin.
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