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KUZU TANDIR

https://cook.com.tr

Sofra Tuzu 1 Cay Kasigi
Kekik 1 Gorba Kasigi
Sarimsak 5 Dig

Kuzu Kol 1.5 Kilogram

Eti kasaptan alirken porsiyonlara béldurebileceginiz gibi kendiniz de bélebilir veya bitiin olarak pisirebilirsiniz.
Etler glizelce yikanir, Sarmisaklar ayiklanir ortadan iki pargaya ayrilir. COOK firin torbasi firin tepsisi veya
borcamin i¢ine konulur.

COOK Firin torbasinin igine etler yerlestirilir. Sarmisaklar etlerin aralarina sokulur veya Ustlerine konulur Daha
sonra kekik ve tuz serpistirilir. Torbanin agzi iyice baglandiktan sonra bir kiirdan ucu yardimi ile Ustiine 4-5
kiguk delik agilir. Onceden isitilimis firnda 175-180 derecede 55-60 dakika kadar pigirilir. Firindan ¢ikardiktan
servis tabagina konulur.

Not: Firin Torbasina kesinlike su veya yad koymayiniz. Etin kendi suyu ve yagi ile pisiriniz.
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