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KUZU TANDIR

1 tane kemikli ya da kemiksiz kuzu kol
5 tane karabiber

4 dis sarimsak

1 tane kuru sogan

Kekik

Tuz

Oncelikle eti yikayin ve siziilmesi igin siizgegte bekletin.

Birkag yerine bigakla ¢izik atarak pisireceginiz tencereye koyun.

Harl ateste biraz altiist edin ve kapagini kapatarak kaynatin.

Kaynadiktan sonra ocagin en kii¢iik goziine ve en diglk derecesine getirin.
Icerisine birkag top tane karabiber ve 1 tane kuru sogan ekleyin.
Sarimsaklari da soyarak tencereye atin.

Et, suyunu ¢ekince kendi yaginda biraz kavurun.

Tane karabiberleri, sogani, sarimsak ve tuzu serpistirin.

Et pistikten sonra kemiklerini ayirin.
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