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KUZU TANDIR

2 adet kuzu kol

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 adet limonun suyu

Yarim su bardagi sicak su
Tuz

Kuzu kollari oynak yerlerinden 3'er pargaya ayirip bir firin tepsisine yerlestirin. Zeytinyagi, limonsuyu ve tuzu bir
kapta karistirip kuzu kollarin tGzerine surin. Tepsiyi 6nceden isitilmig 130 derece firina verin. Her yarim saatte
bir alt Gst ederek bir bucuk saat pigirin. Bu slrede et suyunu salip yeniden ¢ekecektir. Stirenin bitiminde tepsiye
sicak suyu ekleyin. Uzerini aliminyum folyo ile kapatarak bir saat daha pisirin. Pilavla servis yapin.
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