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KUZU TANDIR

(1750 gr.) Kuzu Kol

2 corba kasigi (15 gr.) Sivi Yag

1 corba kasigi (15 gr.) Biber Salgasi
2 corba kasigi (15 gr.) Limon Suyu
2 corba kasigi (15 gr.) Sivi Yag

2 cay kasig! (2 gr.) Kekik

Biber

Tuz

Kuzu kolunun istenmeyen yag ve sinirlerini alin. Kolu, 3 eklem yerinden 3 parcaya bélin. Tandir kemikleriyle
piser. Kolun Gzerini hafif yagla yaglayin. Tuz ve biber atin. Tepsiyi hafif yaglayip ve kolu tepsiye yerlestirin. Artan
et pargalarini ve kemikleri tepsinin kenarlarina serpistirin. Sarimsagi soyup ezin. Bir kap i¢inde, biber salgasinin
icine limon suyunu ve sivi yag karigtirin. Karigsimin igine ezilmis sarimsak, kekik, pul biber ekleyip karigtirin.
Tepsiyi firn igine koyarak firini ¢calistirin. Pismenin bitmesine 10 dakika kala karigimi, kuzu kolun Gzerine surtn
ve pisirmeye devam edin. Tandirin kemikleri ¢ikarip servis edin. Kuzu tandiri istege gore i¢ pilav ya da sade
pilav esliginde de verilebilirsiniz. Buradaki pisirme siresi ve pisme noktasi kisiye 6zeldir. Daha fazla pismesi
istenirse pisme suresi uzatilabilir.
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