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KUZU SULTAN

MALZEMELER

1 adet kuzu kol

3-4 parca kuzu eti

2 cay kasigi kekik

2 cay kasi§i tuz

Milfdy hamuru

1 yemek kasigdi tereyadi
1 yemek kasigi un

2 adet domates

1 su bardag et suyu

YAPILISI

Kuzu kolunu kemiklerinden ayirin. lyice agip déverek genisletin. icine kemiksiz, parca kuzu etlerini, tuz ve kekigi
koyup rulo yapin. Milféy hamurunu ruloyu kaplayacak buyUklUkte acip hazirladiginiz ruloyu sarin.

Orta isili firina verip pisirin.

Rendelenmig domatesleri eritilmis tereyaginda kavurun. 1 kasik un ilave edip bir kag kez karistirin. Et suyunu ve
defne yapraklarini ilave edip 1-2 tasim kaynatin.Kizarmig hamurlu eti firndan alip dilimleyin. Uzerine
hazirladiginiz sosu gezdirip patates puresi esliginde servis yapin.
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