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KUZU SORPA (ESKISEHIR)

1 adet kuzu kol (porsiyonluk parcalara ayriimig)
3 su bardag: sicak su

1 corba kasigi salca

1 su bardagi stizme yogurt

2 tatl kasigi un

Yarim demet taze soganin yesil kisimlari

6-7 dal taze nane

1 cay kasid! karabiber

Tuz

Eti yikayip tencereye alin. Sicak su ilave edip, ocada oturtun. Kaynamaya baslayinca ocagin altini kisin ve et
yumusayana dek pisirin. Salga ve tuz ilave edip bir tagim kaynatin. Ayri bir yerde yogdurt, un ve 2 ¢orba kepcesi
et haglama suyunu birlikte ¢irpin. Azar azar ve karigtirarak yemege ilave edin. Kiyllmig taze sogan ve nane ilave
edip karistirin. Ocaktan alip, karabiber ekleyin. Sicak olarak servis yapin.
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