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KUZU SiS KEBABI

Fileto, but icinde yumurta gibi olan pargasi sinirleri alinarak kusbasi kesilir, tuzlanir, rendelenmis sogana bir
miktar su ilave edilerek sis kebabina sodanin suyu stzilir. Birkag saat kaldiktan sonra etler sise saplanir, orta
ateste pigirilir. Patates tavasi garnitiir ve sebzelerden arzu edileni etin yanina konur.
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