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KUZU SARMA

www.miele.com.tr

1 adet kuzunun sirti ( kasabiniza ayiklattinp sarma haline getirilmig)
2 adet havucg

2 adet patates

250 gr taze bezelye

500 gr taze patates

40 ml zeytinyad

7 [2 8 dis sarimsak

Taze biberiye

Taze ¢ekilmis karabiber

Tuz

Havucu kaziyin. Patatesi soyun. Bezeleyeyi ayiklayin. Patates ve havucu kiigiik kiipler halinde kesin. MIELE
BUHARLI FIRINIZDA dirice pigirin. _

Kuzu sirtini yayin. Igine garnitiird yayin. Rulo yapin. Mutfak ipi ile baglayin. MIELE BUHARLI FIRINIZDA pisirin.
Taze patates ve sarmisaklari soyun. Patateslerin biytk molanlarini ikiye veya dorde kesin. Firin tepsinize
yerlestirin. Sarmisaklar ekleyin. Biberiye, zeytinyagd, karabiber ve tuz ilavesi ile MIELE BUHARLI FIRININZDA
pisirin.

Kuzu sarmayi patateslerle beraber servis yapin.
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