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KUZU PIRZOLA

300 g kuzu pirzola

1 corba kasigi zeytinyagi
1 adet sogan

1 corba kasigi kekik

1 cay kasigi tuz

Pirzola kalemleri kasaba hazirlatin, dévdirin ve yarm parmak oluncaya kadar incelttirin, yassilagtirin.
Pirzolalar bir kaba koyun. Uzerine &lcllere gdre zeytinyadi ve ince rendeden gegirilmis sodanin suyunu ekleyin.
Etleri 1-2 saat dinlendirin. Bu sure dolduktan sonra pirzolalari, 5. seviyede isitilmig Grilliant'a yerlegtirin.
Pirzolalarin alt tarafi kizarp Ust tarafi terlemeye baslayinca 6bdr tarafini gevirin. Her bir tarafi 4'er dk. kizarttiktan
sonra Ilik bir tabagda alin, tuzlayarak servis yapin.
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