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KUZU PIRZOLA KUSNEMESI

Malzeme:

6 adet pirzola

6 adet kuzu kilsneme

1,5 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
Bir tutam Tozseker

Yeri kadar tuz,karabiber

1 tath kasigi kekik

3 adet domates

3 adet patlican

50 gram Teremyag

2 adet sogan

2 dis sarimsak

1 adet pide

1 tablet Bizim Mutfak Et Bulyon
1 tath kasidi domates sal¢asi

1 tutam Kirmizi toz biber

1 tutam Pulbiber

Slslemek igin :

Bir miktar taze kekik

Pirzolalar havanda ezilmis 1 dis sarimsak, karabiber, 1 ¢ay kasidi kuru kekik, seker, 1 adet rendelenmis
domates ve zeytinyadl karisimin icinde 15 dakika kadar bekletin. Kisnemeye sadece tuz ve karabiber ilave
edin. Patlicanlari kdzleyip kabuklarini soyun. Teremyag'in yarisini tavada kizdirip kiyilmis sogan, kiyilmis
sarimsak ve kézlenmis patlicanlari kavurun. Tuz, karabiber ve kalan kekik ile tatlandirin. 1 ¢orba kasig
Teremyag' ayr bir tavada kizdirip kiyilmis sogan, kalan rendelenmis domates ve domates salcasini ekleyin.
Pirzolalar ve klisnemeyi 1zgarada pisirin, ocaktan alin ve tuz ile baharatla tatlandirin. 1 bardak su ile et bulyonu
tencerede karigtirin, birkac tasim kaynatin. Kusbasi dogranmig pideyi kaynamakta olan et suyuna batirip ¢ikarin.
Tavada 1 tath kasigi Teremyag ile kavrulmus kirmizi biberle kitirlasana dek kizartin. Servis tabagina alin,
patlican ezmesini ve Uzerine domatesli sosu gezdirin, etleri yerlestirin. Taze kekik ile stsleyin, sicak servis

yapin.
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