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KUZU OMZU

800 gr kemikli kuzu omzu
bir tutam siyah ¢ay

40 gr kuru Gzim

40 gr soyulmus badem

1 sogan

1/2 cay kasigi zencefil tozu
1/2 cay kasigi toz targin
1/2 cay kasig safran tozu
1 bardak su

1 ¢corba kasigi sizma zeytinyagi
tuz

biber

Soganlari ince dilim halide dograyin, zeytinyaginda kavurun. Uzerine 1 bardak su koyun ve biitiin baharatlari,
kemikli iri par¢alanmig kuzu etini, cayi ve tuzu ekleyerek pisirin, sonlara dogru kuru Gzimu ekleyin ve pisirmeye
devam edin. Bu arada bademleri ayri bir kapta yagsiz kavurun. Uygun biyUklikte bir servis kabi alin, eti kaba
dizin, Gzerine kendi sosunu dokin ve kavrulmus bademleri serpigitirin. Sicak olarak servis yapin.
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