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KUZU KuZu

1,5 cay bardag toz seker
1 paket vanilya

1 tutam tuz

5 damla limon aromasi

2 adet yumurta

1 su bardagi un

125 gr yumusak margarin
Uzeri icin:

Yarim su bardag pudra sekeri
2 yemek kasigi sicak su
Kalip: 3D kalip kuzu

Kalibin i¢ kismini margarin ile yaglayip unlayin ve iki yizeyi klipslerle birlestirin. Kalibi dik tutan klipsleri de takip
firn tepsisine koyun.

Margarin ve toz sekeri bir cirpma kabina alin ve mikserin ¢irpici uglari ile yiksek devirde 2 dakika ¢irpin.
Girpmaya devam ederek vanilya, tuz ve limon aromasini sirasiyla ilave edin. Yumurtalar teker teker ilave ederek
her birini yarim dakika ¢irpin. Unu 2 seferde ekleyerek diisik devirde toplam 1 dakika ¢irpin. Hamuru
hazirladiginiz kaliba bosaltin ve firinin orta rafinda, 1sitilmis firinda 170 derecede 60 dakika kadar pigirin.
Firindan ¢ikarip 10 dakika bekletin ve keki kaliptan ¢ikarin. Sogumaya birakin.

Servisten 6nce pudra sekerini bir kaseye eleyin. Glazir kivamina gelinceye kadar sicak suyu ilave ederek
karistirin. Bekletmeden kekin tzerine stiriin ve pismaniyeleri yapistirin.
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