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KUZU KURABIYE

Pelin Yanik

1 adet yumurta

125 gramun

1 su bardagi pudra sekeri
100 gram tereyagi

Bir kag damla limon suyu

1 tath kasigi sat

1 tatl kasidi hindistancevizi
Kulaklari ve bacaklari igin:
Bir miktar karanfil

Yumurtanin sarisi, seker,tereyadi ve unu karistirin. Unu 2-3 kasik eksik koyup yerine nigasta koyabilirsiniz.
Hamuru buzdolabinda yarim saat bekletin. Unlu bir zeminde hamuru 5 mm kaliniginda agin. Gévdesi icin ¢ay
bardag! ile daireler kesin Kafasi igin sise kapagi ile daireler kesin Yagl kagit yayilmis tepsiye blyuk daireleri
koyun, Ust tarafina kafalar yerlestirin. Kafa kenarlarina kulak olacak sekilde karanfilleri yerlestirin. Son olarak
karanfilleri bacak olacak sekilde hamura hafif¢e batirin. 200 dereceli firinda yaklasik 10 dakika pisirin. Pudra
sekeri, sUt ve bir iki damla limon suyundan bir glastr hazirlayin. Daha sonra bunu bir firga yardimi ile gévde
kismina surtip Uzerine hindistan cevizi serpistirin Bir parca ¢ikolatay! eritip g6z ve burun yapabilirsiniz.
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