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KRAL TACI

1 adet kuzu kaburga
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 dal biberiye

3 dal kekik

1 su bardagi su

Tuz

Bir adet kuzu kaburgayi ortadan ikiye bélduran.

Kemik aralarini actirip kivrilabilecek hale getirin.

Kaburgayi kenarlarindan mutfak ipiyle baglayip ta¢ seklini sabitleyin.

Eti firnn kabina yerlegtirip ortasina ¢op sisler batirarak geklini korumasini saglayin.

Uzerine tereya@i striin, tuz, kekik ve biberiye serpin.

Firin kabina 1 su bardagi su ekleyip dnceden 150 derecede isitiimis firinda 3 saat kadar bekleyin.
Pisirme sirasinda suyu azalirsa bir miktar sicak su ekleyebilirsiniz.

Sicak sicak servis yapin. Yaninda pilav, patates ya da begendiye yer verebilirsiniz.
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