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KUZU KOTLET PANE

Kullanilacak malzeme (6 kisi icin):
12 kuzu pirzolasi,

130 gram margarin yag,

1 kahve fincani kiyilmig maydanoz,
2 yumurta,

3 corba kasi§i zeytinyad,

yeteri kadar tuz ve karabiber
kurutulmus ekmek tozu.

Yapimi : ki yumurtayi tuz ve karabiberle hafifge ¢irpmali. Sonra déviilmiis pirzolalari bu yumurtalarin icine
yatirmali. Pirzolalari vakit vakit cevirerek bir saat kadar bu yumurtada dinlendirmeli. Porselen yayvan bir kaseye
100 gram margarin yagini koyup tahta bir kasikla déverek bunu krema durumuna getirmeli. Buna biraz tuzla
kiyilmig maydanozun yarisini katmali ve karigtirarak maydanozu margarin yagina yedirmeli. Sonra bu salcay! bir
kaseye koymali ve pirzolalarla birlikte sofraya gétirip servis yapmali. Evinde misafir bulunan veya daha kibar
davranmak isteyenler 100 gram margarin yagindan yararlanarak bir metrdotel salgasi hazirlayabilir ve bunlari
pirzolalarin Gzerlerine koyup servis yapabilirler.

Pirzolalarin hazirlanmasina gelince kalah 30 gram margarin yagiyle Ug¢ kasik zeytinyagini genis bir tavaya koyup
kizdirmali. Yag 1sininca yumurta i¢inde dinlendirilmis bulunan pirzolalar kurutulmus ekmek tozuna bulayip
tavaya atmali ve 6nce bir yanfarini, sonra 6bir yanlarini nar gibi kizartarak pirzolalar pisirmeli. Pirzolalar pisince
bunlar servis tabagina almali Gzerlerine kalan maydanozu serpistirmeli, salgasini da Ustiine koyarak veya salca
kasesiyle birlikte gétirerek servis yapmall.
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