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KUZU KIYMA SOSLU ERISTE

4 kisilik

400 g erigte,

tuz,

1 bas sogan,

1 dis sarimsak,

2 corba kasi§i zeytinyad,
1-2 tath kasigi tereyag,
500 g kuzu eti (2 kere ¢ekilmig),
500 g dogranmis domates,
2-3 tath kasig kekik,
biberiye gibi baharat,
karabiber,

30 g siyah zeytin,
Parmesan peyniri.

Eristeleri bol tuzlu suda haslayin. Sodani ve sarmisagi soyarak kiyin. Sivi yagi ve tereyadi kizdirin, kiymayi ilave
ederek iyice kizartin. Ezilmis domatesleri, baharati, tuz ve biber atin. Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Zeytinleri
ve peyniri dograyin, sos ile karigtirin. Eristelerin suyunu dékin, sos ile servis yapin.
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