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KUZU KAVURMALI KEREVIZLI MAKARNA

600 gr. kuzu eti

150 gr. arpacik sogan

1 paket manti makarna

3 dig sarimsak

60 gr. margarin

1 adet kereviz

1 adet havug

1 kutu domates konservesi
1 adet kuru kirmizi biber

2 adet defne yapragi

1 cat kasigr kekik

40 gr. kuru GzOm

1/2 demet kiyllmig maydanoz
4 yemek kasigi siviyag
100 gr. kasar peyniri

2 ¢ay bardagi su

Sogani soyup kiyin. Sarmisagi ezin. Kereviz ve havucu temizleyip kiiglk kiigiik dograyin. Domateslerin suyunu
sliziin, ¢ikan suyu saklayin. Domatesleri kiiglk kiicik dograyin. Aci biberi incecik kiyin.

Kozu etini tuzlayin ve genis bir tavada margarini iyice kizdirip kuvvetli ateste iyice kavurun. Sogan, sarmisak,
kereviz, havug ve aci biberi ekleyip kavurmaya devam edin.

Domatesleri ekleyin, bir tagim pisirip 2 ¢ay bardagi su ve domates suyunu ekleyin. Tuz, defne, kekik ve
yikanmig Gztmleri ekleyin. Kisik ateste kapagi kapali olarak 1 saat pisirin. Kiyilmig maydanozu serpip atesten
servis tabagina alip siviyag ile karigtirin.

Makarnay pakette belirtildigi gibi haglayin ve stiziin.

Kuzu etli sos ve ince ince kiyilmig peynir ile servis yapin.
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