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KUZU ETI KAVURMASI

Tencereye kuzu etlerini atip, 1 adet sogani hi¢ dogramadan bittn olarak etlerin arasina koyuyoruz. Etlerin
pisme siresi uzun oldugu igin sodanlarn kiiglk kiicik dogramak yerine biyik sogan koyuyoruz. Glnku soganlar
kicUk kiguk dograndidi takdirde dagilir. Bayram kavurmalarinin igine ¢ok malzeme girmez o nedenle sogan
lezzet verir. Daha sonra kuzunun kuyruk yagdi veya i¢ yagindan biraz ilave edilir. Bir iki dakika harli ateste

kavurduktan sonra ocadi kisik atese alip, yaklasik 45 dakika pisirdikten sonra, son asamada tuz, karabiber ve
kekik ilave ederek, bir iki dakika daha kavrulduktan sonra pilavla servis yapilir.
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