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KUZU KAPAMA (DUDUKLU)

1 kg. kemikli kuzu eti
2 kasik yag

1 kuru sogan

12 adet yesil sogan

1 demet pazi

1 marul

1 havug

1 demet dereotu
Tuz

1-DUdUKIG tencereye et, ayiklanip dogranmis kuru ve yesil sodan, havug, yaprak yaprak koparilmis pazi, marul,
tuz ve yag konup karigtirilir.

2- |ki kahve fincani da su ilave edilip kapak kapatilir. Orta ateste, didik sesi geldikten sonra hesap edilmek
Uzere 20- 25 dakika pisirilir.

3- Soguyunca kapak agcilir. Servis tabagina alinip kiyilmig dereotu serpilir.
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