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KUZU KAPAMA

Elif Korkmazel

700 gr. kuzu eti

3 ¢corba kasigi margarin
12 dal taze sogan

3 yaprak marul

1 demet pazi

2 adet havucg

1.5 su bardagi su

1 tath kasidi toz seker
Tuz, karabiber, pul biber
2 ¢orba kasiJi un

1 demet dereotu

Dogranmig kuzu etini, margarini, dogranmig yesil sogani, kiyllmig marulu, dogranmis pazilari, halka halka
dogranmig havugclari, suyu, toz sekeri, tuzu, karabiberi ve pul biberi, etler yumusayincaya kadar pisirin.

Et pisince, bir kahve fincani suda eritilmis unu tencereye dokip bes dakika daha kaynatin. Tencereyi ocaktan
indirip ince kiyllmis dereotunu Uzerine serpip karistirin.
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Fotograf "AyGolgesi" tarafindan gonderildi. 25.10.2014
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