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KAPAMA

1 kg kuzu koldan hazirlanmig parca et
2 yemek kasigi yag

1 yemek kasigi salca

1 adet kivircik salata

1 bag taze sogan

Tuz

Bahar gelip taze kuzular ¢ikinca kasaptan kdrpe kuzu kollari alinarak irice dogratilir. Temizce yikanip siizgece
alinir. Tencereye yag konulur, sal ilave edilerek karistirilir. Suyu siizilen etler ilave edilerek karigtirilir.

Sonra Uzerine 2-3 su bar- dadi kadar su konularak tuzu atilir pismeye birakilir. Etler ve yumusayip pismeye yiz
tutunca iyice yikanip, irice dogranmis kivircik salata ve taze soganlar etlerin Gzerine yayilir. 1-2 tagim daha
kaynatilarak ocagin alti kapatilir.
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