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KUZU KAPAMA (ERZURUM)

1 kg kuzu eti

1 demet yesil sogan
1 demet pazi

1 demet semizotu

1 demet marul

tuz

karabiber

kapak hamuru igin:
un

su

Soganlari ve pazinin bir kismini giivecin dibine yerlestirin. Uzerine etleri koyduktan sonra, tekrar sirasiyla sogan,
pazi, semizotu ve marulu siralayarak glvece doldurun. Tuz ve karabiber ekleyin. Sonra yemegin Uzerini
kapatmak i¢in sadece un ve su karisimindan guive¢ agzinin genigliginde bir hamur hazirlayin. Bu hamuru bir
kapak seklinde Uizerine kapatin. Hi¢ su ve yag koymadan ilk dnce hizl ateste bir stire pigirin. Daha sonra kisik
ateste 2 saat pisirin. Hamuru Uzerinden kaldirdiktan sonra sicak olarak servis yapin.
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