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KUZU KABURGA GUVECI

1 kg kuzu kaburga

2 sogan

2 patates

2 adet patlican

1 su bardagi bezelye

2 adet domates

5 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 corba kasigi domates salgasi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 defneyaprag!

1 tatl kasidi tane karabiber
Tuz

Su

Kuzu kaburgalari buytk bir gliveg kabi i¢erisinde kavrulmaya alinir.

Suyunu ¢ekene kadar beklenir ve sogan, sarimsak dogranip konur ve karistirilir.

Sonra tim malzemeler ilave edilerek biraz daha kavrulur.

En son defneyapragi, karabiber ve tereyadi konarak Uzerine sicak su ilave edilir ve pismeye birakilir.
Sonra (izerine aliminyum kaplayarak 180 derece firinda 1,5 saat pigirilir.
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