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KUZU INCIKLI HUNKAR CORBASI

4 adet kuzu incik

1 corba kagigi + 100 gram tereyagi
10 su bardagi su

1 adet sogan

4 adet bostan patlicani

4 corba kagigi un

5 su bardagi sit

1 tutam muskat

Tuz

Karabiber

1 gorba kagIg! tereyagini genig dékiim bir tencereye alip isitin. inciklerin her tarafini bu yagda mihrleyin.
Uzerine kaynar su ve kabuklari soyulmus biitiin sogani ilave edip, kapagi kapali olarak 1.5 saat pisirin. Stirenin
sonunda sogan ve incikleri iginden alin. Patlicanlari kdzleyip, kabuklarini temizleyin ve ezin. 100 gram tereyagdini
tencerede eritip, unu ilave edin ve ¢irpma teliyle stirekli karistirarak kavurun (bu asamada unun yanmamasina
0zen gosterin). Devamli karigtirarak sutl azar azar ilave edin. Patlicani ekleyip akiskan ancak kivamli bir hal
alana dek karistirin. Ocaktan alip, tuz, karabiber ve muskat ekleyip karistirin. Bu karigimi dékiim tencereye ilave
edip cirparak karistirin. Incikleri dékiim tencereye yerlestirin hafifce karistirip, sicak olarak servis yapin.
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