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KUZU INCIK YAHNISI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

400 gr arpacik sogani

6 Adet Kuzu incigi

6 Su Bardagi su

1 Dis sarimsak (ince kiyilmig)

4 Adet orta boy domates (kl¢ik dogranmis)
1 Tath Kagi§i salga

1 Demet maydonoz

6 Adet dolma biber (4 er parcaya ayriimis)

1 Tath Kasigi un

Bir tencerede Sana’yi kizdirin,incikleri ilave edin;biraktiklar suyu ¢gekip pembelesinceye kadar kavurun. Unu
katarak kavurun. Karistirarak suyunu, tuzunu ilave edin. Kaynarken,lzerindeki képuga alip atin.Tencerenin
kapagini kapatip, agir ateste pisirin. Dolmalik biberleri etin Gizerine serpin; soganlari ve sarmisaklari
ekleyin;kapagini kapatip pisirin. Uzerine domatesleri katin.pisirin;lizerine maydanozunu serpip,servis yapin.
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