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KUZU INCIK

Malzeme:

4 adet kuzu incik

50 gram biber salcasi

1,5 corba kasigi Bizim Mutfak Un
1 adet sogan

1 adet cubuk targin

1 adet defne yapragi

50 gram Bizim Margarin

2 su bardagi su

3 adet yufka

3 corba kagsiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
yeteri kadar nane,karabiber
Begendiigin :

1 corba kasigi Bizim Mutfak Un

1 su bardag st

50 gram kasar peyniri

3 ¢orba kasigI Teremyagd

3 adet patlican

Sogani kugbasi dograyip kuzu incigi tencereye alin. Margarin, biber salgasi, un ve baharatlari ilave ederek kisik
ateste kavurun. Suyu ilave edip yaklasik 40 dakika kadar kavurun. Begendi icin diger tarafta patlicanlari
kdzleyip ezin. Bir tencerede Teremyag'i erittikten sonra unu ekleyip kavurun ve sitl ilave edin. Rendelenmis
kasar peynirini de ilave edip iyice koyulasincaya kadar, yaklasik 15 dakika pisirin. Yufkalar zeytinyadi ile
yaglayarak Ust Uste koyun. Bir kaseyle yufkadan dort parca ¢ikartin. Isiya dayanikli 4 adet kasenin disini
kaplayacak sekilde yufkalari yerlestirin. Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli firnda yufkalarin rengi altin sarisi
olana kadar kizartin. Yufka kaplarinin icine begendiyi alin. incigi tizerine yerlestirin. incigin sosundan servis
tabagina gezdirdikten sonra servis yapin.
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