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KUZU INCIK HASLAMA

6 adet kuzu incik

2 adet sogan

3 adet patates

1 adet havug

1 corba kasigi margarin veya tereyagi
1 ¢orba kasigi un

1 adet limon suyu

Tuz

Karabiber

Kuzu incikler, kabuklar soyulmus biitiin soganlarla birlikte orta boy bir tencereye konulur. Uzerine 3 su bardagi
su ilave edilip, biraz yumusayana dek haglanir. Bagka bir tencerede margarini eritilir, icine rendelenmis havuclar
eklenip 3 dakika kadar devamli karistirarak kavrulur. Un serpigtirilerek ilave edilir ve biraz daha karigtirilir. Suyu
slizilen kuzu incikler ve et suyu, tencereye ilave edilir. Patatesler soyulur ve blyUkliklerine gére ikiye veya
dorde bolinerek tencereye eklenir. Limon suyu ilave edilir, tuzu ayarlanir ve karabiber serpistirilir. Kaynadiginda
olusan kdpuk delikli kepge ile alinip atilir. Patatesler yumusadiginda servis yapilir.
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